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NOVINKY Ll:lstenl’novev |
polevkove smesi
2 kg

Fazole mungo  Fazole Cerné Cocka ¢ervena
a jahly oko a hrach neloupana
2 kg 2 kg a adzuki 2 kg




Darinka

1 kg

Jahoda Merunka Boruvka

Malina Cerny rybiz

S _— —
—

Toptea instantni Caje
250 ¢

Cerny &aj Bily ¢aj
s medem, s prichuti
citronem merunky
a zazvorem




Nazev vyrobku ‘ Obsah ‘ Mjedn. ‘ Ks ‘ Pocet Trvanlivost

Kg/I v krt porci / | mésice
Bramborové tésto 5 kg 1 50 12
Bramborové tésto 10 kg 1 100 12
Bramborové knedliky s cibulkou 5 kg 1 50 12
Bramborové knedliky s mrkvi 5 kg 1 50 12
Bramborova kase s mlékem 8 kg 1 168 12
Halusky 5 kg 1 55 12
Chlupaté knedliky 5 kg 1 12
Bramboraky 5 kg 1 12
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Bramborové Bramboroveé Bramborova kase
tésto | 5kg tésto| 10kg s mlékem | 8kg

Bramborové knedliky Bramborové knedliky
s cibulkou | 5kg s mrkvi | 5kg

T
-,

Halusky Chlupaté knedliky Bramboraky
5kg 5kg 5kg



Nazev vyrobku ‘ Obsah ‘ Mjedn. ‘ Ks ‘ Pocet Trvanlivost
Kg/Il v krt porci / | mésice
Specle 2,5 kg 4 36
Jogurtové knedliky 5 kg 1 12
Vicezrnné knedliky 5 kg 2 9
Kuskus 5 kg 1 24
Bulgur 5 kg 1 24
Tarhona 5 kg 3 36

Jogurtové knedliky

5kg

Vicezrnné knedliky

5kg

Bulgur
5kg



Nazev vyrobku ‘ Obsah ‘ Mjedn. ‘ Ks ‘ Pocet Trvanlivost
Kg/I v krt porci / | mésice
Bramborové noky 1 kg 6 36 12
Celozrnné vretena 5 kg 3 36
Lasagne 5 1 24

Bramborové noky
1kg

Celozrnna vretena Lasagne
5kg 5kg



Nazev vyrobku ‘ Obsah ‘ Mjedn. ‘ Ks ‘ Pocet Trvanlivost

Kg/I v krt

18 ks 8 18 9

porci / | mésice
Tortilla 25cm
(18ks v baleni 1 24049)

Tortilla 25cm
(18ks v baleni 1 2409)

Suroviny Postup

2 tortilly - na osobu 1-2ks Kufeci prsa nakrajime na nudlicky,
2 kureci prsa - na 1 tortillu posypeme grilovacim kofenim
jedno mensi rajce a orestujeme na troSce oleje. Mezitim
nakrajime na mensi kousky zeleninu

paprika
? Wnﬁ’ cibule a smichame dohromady.

Dresink: Opeceme tortilly po obou stranach, jen

P zakysana smetana light aby se ohraly. Naklademe na né maso,
a V%Gh@ I/)WT utfeny Cesnek zeleninu a zalijeme dresinkem. Tortilly
Cerstvé mlety pepf prehneme a miZeme servirovat.
plnotu¢na hofcice
jemny kecup
stl
olej
grilovaci koreni




Nazev vyrobku ‘ Obsah ‘ Mjedn. ‘ Ks ‘ Pocet Trvanlivost

Kg/I v krt porci / | mésice
Sneci 5 kg 3 36
Kolinka mala (chifferini) 5 kg 3 36
Kolinka dvojita (capricci) 5 kg 3 36
Vretena (fusilli) 5 kg 3 36
Vretena dvojita copanky (campagnole) 5 kg 3 36
Spagety (spagetti) 5 kg 2 36
Fleky - Siroké nudle 5 kg 1 24
Penne (penne rigate) 5 kg 3 36
Maslicky (farfalle) 5 kg 3 36
VFetena tfibarevna (fusilli tricolori) 5 kg 3 36

Kolinka mala Kolinka dvojita Vfetena
5kg (chifferini) (capricci) (fusilli)
5kg 5kg
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Vietena dvoijita Spagety Fleky - Siroké Penne
copanky (spagetti) nudle (penne rigate)

(campagnole) 5kg

5kg

WL\ Madlitky

. 7
Fb FIE RS V. (farfalle)
\Qg_ f ?’z_' 5kg
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Vretena tribarevna
(fusilli tricolori)
5kg



Nazev vyrobku

‘ Obsah ‘

Mjedn.
Kg/l

Ks
v krt

Trvanlivost

Pocet
mésice

porci / |

Ryze dlouhozrnna 5 kg 1 18
RyZze parboiled 5 kg 1 18
Ryze kulatozrnna 5 kg 1 18
RyZe Basmati 5 kg 1 18
RyZe jasminova 4,5 kg 1 18
RyZze dlouhozrnna RISO SCOTTI 5 kg 1 18
Ryze parboiled RISO SCOTTI 5 kg 1 18

RyZe dlouhozrnna RyZe parboiled

RISO SCOTTI RISO SCOTTI
5kg 5kg
0 ,,-3;-:,-
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RyZe basmati RyZe jasminova
5kg 4,55kg

Ryze kulatozrnna
5kg

RyzZe dlouhozrnna

5kg

RyZe parboiled
5kg



Nazev vyrobku ‘ Obsah ‘ Mjedn. ‘ Ks ‘ Pocet Trvanlivost

Kg/Il v krt porci / | mésice
Ryze dlouhozrnna ITALIANA 10 kg 1 18
RyZze parboiled ITALIANA 10 kg 1 18
RyZe Arborio RISO SCOTTI 0,5 ks 10 18

Risaia Italiana Risaia Italiana

RyZe dlouhozrnna RyZe parboiled
ITALIANA ITALIANA
1kg 1kg

Ryze Arborio

SCO’[ﬁ _ RISO SCOTTI

0,5kg
“ARBORIO
RiISOper RISOLLO
N s\
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Nazev vyrobku ‘ Obsah ‘ Mjedn. Ks Pocet Trvanlivost

Kg/I v krt porci / | mésice
Hrach zluty loupany pualeny 5 kg 1 18
Hrach zeleny cely 5 kg 1 18
Cocka velkozrnna 5 kg 1 18
Fazole mala bila 5 kg 1 18
Fazole barevna 5 kg 1 18

. ; &
Hrach zluty Hrach Cocka R s @&
loupany ptileny zeleny cely velkozrnna
5kg 5kg 5kg &
> 3,
> ® o
20
4 @ d

Fazole Fazole
mala bila barevna
5kg 5kg
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Nazev vyrobku ‘ Obsah ‘ Mjedn. ‘ Ks ‘ Pocet ‘Trvanlivost

Kg/Il v krt porci / | mésice
Cervena ¢ocka 0,5 kg 12 12
Pohanka 0,5 kg 12 12
Jahly 0,5 kg 12 12
Cizrna 0,5 kg 12 12
Cervena ¢ocka 5 kg 1 12
Pohanka 5 kg 1 12
Jahly 5 kg 1 12
Cizrna 5 kg 1 12

Cervena ¢ocka Pohanka Jahly Cizrna
0,5kg 0,5kg 0,5kg 0,5kg

% o * 0O

Cervené ¢ocka Pohanka Jahly Cizrna
5kg 5kg 5kg 5kg
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Nazev vyrobku

‘ Obsah ‘

Mjedn.
Kg/l

Ks
v krt

Pocet
porci / |

Trvanlivost
mésice

Hovézi vyvar 2 kg déza 1 901 18
Slepici vyvar 2 kg déza 1 90| 18
Zeleninovy vyvar 2 kg déza 1 90| 18

Zeleninovy vyvar
2kg
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Nazev vyrobku ‘ Obsah ‘ Mjedn. ‘ Ks ‘ Pocet Trvanlivost

Kg/I v krt porci / | mésice
Ciry vyvar 6 kg kyblik 1 270l 18
Hovézi vyvar 6 kg kyblik 1 2701 18
Masovy vyvar 6 kg kyblik 1 2701 18
Slepici vyvar 6 kg kyblik 1 2701 18
Zeleninovy vyvar 6 kg kyblik 1 2701 18

Ciry vyvar | 6kg

Vyvary | 6kg

= hovézi

" masovy

= slepiCi

= zeleninovy
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Nazev vyrobku

Uzeny vyvar

‘ Obsah ‘

Mjedn.
Kg/l

Ks
v krt

Pocet
porci / |

Trvanlivost
mésice

Houbovy vyvar

kg déza

90|

18

Cesnekovy vyvar

kg déza

90l

12

Vyvar ¢esnekovy
2kg
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Nazev vyrobku ‘ Obsah ‘ Mjedn. ‘ Ks ‘ Pocet Trvanlivost

Kg/Il v krt porci / | mésice
Bujon hovézi Extra silny 2 kg doza 1 901 12
Bujon slepici Extra silny 2 kg déza 1 901 12
Gastrox 6 kg kyblik 1 2701 18
Gastrox - Box 15 kg Box 1 6751 18

Bujon hovezi Bujon slepici
extra silny | 2kg extra silny | 2kg

“mGe

Gastrox | 6kg Gastrox | 15kg
nha 2701 na 6751

17




Nazev vyrobku ‘ Obsah ‘ Mjedn. ‘ Ks ‘ Pocet Trvanlivost
Kg/I v krt porci / | mésice
Hovézi vyvar bez glutamanu sodného 6 kg kyblik 1 2701 18
Slepici vyvar bez glutamanu sodného 6 kg kyblik 1 2701 18
Zeleninovy vyvar bez glut. sodného 6 kg kyblik 1 2701 18
Hovézi vyvar bez glutamanu sodného 2 kg déza 1 90| 15
Slepici vyvar bez glutamanu sodného 2 kg do6za 1 90| 15
Zeleninovy vyvar bez glut. sodného 2 kg do6za 1 90| 15

BEZ GLUTAMANU
SODNEHO

Vyvary bez glutamanu sodného
6kg

= hovézi
= slepici
= zeleninovy

- o Vyvary bez glutamanu sodného
E 2k
R e = hovézi

ﬁ-; = slepici

= zeleninovy




Nazev vyrobku ‘ Obsah ‘ Mjedn. ‘ Ks ‘ Pocet Trvanlivost

Kg/Il v krt porci / | mésice
Sedlacka polévka (2x50 porci) 2 kg krabice 1 100 12
Zampidnova polévka (2x40 porci) 2,4 kg krabice 1 80 12
Francouzska polévka (3x50 porci) 2,4 kg krabice 1 150 12
&
L-2
a
sl
i
-
Sedlacka polévka Zampionova polévka Francouzska polévka
(2x50 porci) (2x50 porci) (3x50 porci)
2kg 2,4kg 2,4kg
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Ks Pocet Trvanlivost

Nazev vyrobku ‘ Obsah ‘ Mjedn.

Kg/I v krt porci / | mésice
Smazeny hrasek 1 kg 4 400 porci 8
Krutény (cibule - ¢esnek) 1 kg 4 267 porci 7
Fridatové nudle 1 kg 4 400 porci 8
Smeés na Spaldové knedlicky do polévky 1 kg 10 12
Smés na knedlicky celozrnné do polévky 1 kg 10 12
Smés na knedlicky s cizrnou a kukufici 1 kg 10 12

Smazeny hrasek Krutény (cibule - ¢esnek) Fridatové nudle
1kg 1kg 1kg

A2
Smés na knedlicky Smés na knedlicky
knedlicky do polévky  celozrnné do polévky s cizrnou a kukufici

1kg | 650ml vody/1 1kg | 450 ml vody/ 1 1kg | 650ml vody/1
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Nazev vyrobku Obsah Mjedn. Ks Pocet Trvanlivost
Kg/I v krt porci / | mésice

Vajec¢né kapani do polévky 5

Téstovinova ryze (riso) 5 kg 3 24
Zavarkové muslicky 5 kg 3 24
Vlasové nudle (filini) 5 kg 3 24
Pismenka (alfabeto) 5 kg 3 24
Vlasové nudle (filini) 0,5 kg 24 24
Hvézdicky (stelline) 0,5 kg 24 24
Téstovinova ryze (riso) 0,5 kg 24 24
Pismenka (alfabeto) 0,5 kg 24 24

Vajecné kapani
do polévky

Téstovinova ryze Zavarkové Vlasové nudle Pismenka
(riso) | 5kg muslicky | 5kg (filini) | 5kg (alfabeto) | 5kg

Téstovinova ryze Hvézdicky Vlasové nudle Pismenka
(riso) | 5009 (stelline) | 500g (filini) | 500g (alfabeto) | 5009

21



Nazev vyrobku ‘ Obsah ‘ Mjedn. ‘ Ks ‘ Pocet Trvanlivost

Kg/I v krt porci / | mésice
Gulasovy zaklad v pasté 2 kg kyblik 1 38,81 8
Veprova stava (minutkova) 3 kg kyblik 1 46,21 12
Dribezi Stava 3 kg kyblik 1 401 12
Omacka k peceni 3 kg kyblik 1 601 12
Veprova Stava bez glutamanu sodného 3 kg kyblik 1 301 12

Gulasovy zaklad Veprova Stava Dribezi stava
v pasté | 2kg minutkova | 3kg 3kg

GLUTAMANU

F.‘ - SODNEHO
g e

Omacka Veprova stava
k peCeni | 3kg 3kg




v krt

Nazev vyrobku ‘ Obsah ‘ Mjedn. ‘ Ks ‘ Pocet Trvanlivost

Kg/Il porci / | mésice

Asijska panev 2 kg 1 151 12
Italska tomatova omacka Bolognese 2 kg 1 12,51 12
Houbova omacka (2x50 porci) 2,4 kg krabice 1 151 12
Syrova omacka (2x50 porci) 2,4 kg krabice 1 151 12

Houbova omacka Syrova omacka
2x50 porci 2x50 porci
2,4kg 2,4kg

Italska tomatova
omacka Bolognese
2kg

23
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Svétla jiska
(500g sacky ve 4kg kybliku)

Tmava jiska
(500g sacky ve 4kg kybliku)

Nazev vyrobku Mjedn. Ks Pocet Trvanlivost
Kg/I v krt porci / | mésice
Hraskova Ladénka 1 kg 10 12
Svétla jiska (5009 sacky ve 4kg kybliku) 4 kg 1 9
Tmava jiSka (5009 sacky ve 4kg kybliku) 4 kg 1 9
r v V4
Hraskova
4
Ladénka




Nazev vyrobku ‘ Obsah ‘ Mjedn. ‘ Ks ‘ Pocet Trvanlivost

Kg/I v krt porci / | mésice

Fix do sekané a karbanatku 1,25 kg 10 na 5kg 12
masa

Obalovaci srrles extfudovana 1 kg 10 12

se sezamovym seminkem

Fix do sekané Obalovaci smés extrudovana
a karbanatkl | 1,25kg se sezamovym seminkem
na 5kg masa a paprikou | 1kg
10ks / krt
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Nazev vyrobku ‘ Obsah ‘ Mjedn. ‘ Ks ‘ Pocet Trvanlivost

Kg/I v krt porci / | mésice
Polévkové koreni 5 | kanystr 1 24
Polévkové koreni 1 | 8 24
Sojova omacka 1 | 8 24
Worcester 1 | 8 24
Polévkové koreni bez glutamanu sodného 1 | 8 24
Sojova omacka bez glutamanu sodného 1 | 8 24

Polévkové
koreni | 51

BEZ BEZ

GLUTAMANU GLUTAMANU
SODNEHO SODNEHO

Polévkové Sojova  Worcester Polévkové Sojova
koreni omacka 1] koreni | 11 omacka | 11
1] 1]




Nazev vyrobku ‘ Obsah ‘ Mjedn. ‘ Ks ‘ Pocet ‘Trvanlivost

Kg/Il v krt porci / | mésice
Korfenici smés (pfisada do jidel) 5 kg kyblik 1 24
Détska kofenici smés JEDLIK - bez GS 0,9 kg doza 1 12
Kofenici smés - bez GS 4,5 kg kyblik 1 24
Korenici smés - bez GS 0,5 kg 10 24
Korenici smés na zeleninu bylinky-méaslo 1,5 kg kyblik 1 30-35g/kg 12
Korenici smés na zeleninu slanina-cibule 1,5 kg kyblik 1 30-35g/kg 12
Cesnekova pasta 1,25 kg déza 1 12

GLUTAMANU
SODNEHO

Korenici smés Korenici smés
5kg 4,5kg

10% soli
.

‘ i,

|
BEz ek
GLUTAMANU [
SODNEHO [
£~ »

Korenici smés Détska Cesnekova
50049 kofenici smés pasta | 1,25kg
JEDLIK | 0,9 kg

Korenici smés Korenici smés
na zeleninu na zeleninu
bylinky-maslo slanina-cibule
1,5kg 1,5kg
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Nazev vyrobku ‘ Obsah ‘ Mjedn. ‘ Ks ‘ Pocet ‘ Trvanlivost
Kg/I v krt porci / | mésice

Susené zampidny 0,5 kg 4 24
Susené houby 0,5 kg 4 24
Paprika sladka 80 ASTA 0,5 kg 10 24
Pepf cerny mlety 0,5 kg 10 24
Pepf Cerny cely 0,5 kg 10 24
Kmin cely 0,5 kg 10 24
Kmin drceny 0,5 kg 10 24
Majoranka 0,5 kg 5 24
Petrzelova nat 0,5 kg 5 24
Pazitka Fezana 0,5 kg 5 24
Bobkovy list 0,25 kg 10 24
Nové koreni 0,5 kg 10 24
- Medvédi Cesnek 0,25 kg 10 24
b 4 LY A Kari 0,5 kg 10 24
Susene Zamplony Susena cibule 1 kg 5 24
0,5 kg Cesnek granulovany 0,5 kg 10 24
P Cesnek sueny platky 0,5 kg 10 24
Peprové kofeni 0,5 kg 10 24
Grilovaci koreni 0,5 kg 10 24
KoFeni na pecené ZLATE kufe bez GS 0,5 kg 10 24
; Steakové koreni 0,5 kg 10 24
W [ j Smés kofeni na ryby 0,5 kg 10 24
- Dabelské kofeni 0,5 kg 10 24
v 04 Gulasové koreni 0,5 kg 10 24
Susene hOUby Smés na hranolky 0,5 kg 10 24
0,5kg Skofice mleta 0,5 kg 10 24
Kohouti stl - na grilovani, marinovani 0,5 kg 10 24
Kurkuma 0,5 kg 10 24
Adamova Zebra medova 0,5 kg 10 24
Tzatziky 0,5 kg 10 24
Gril Argentina 0,5 kg 10 24

Sladka paprika 80 PepF(“:ern}’/ mlety Pepfr Cerny cely Kmin cely
ASTA | 0,5kg 0,5kg 0,5kg 0,5kg

Kmin drceny Majoranka Petrzelova nat Pazitka rezana
0,5kg 0,5kg 0,5kg 0,5kg

Gril Argentina
0,5kg

28
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Bobkovy list Nové koreni Med\}éf c¢esnek
250¢ 0,5kg 250¢

Sudend cibule Cesnek granulovany Cesnek suseny Pepiové kofenf
1 kg 0,5kg platky | 0,5kg 0,5kg

Grilovaci kofeni Kofeni na pééené Steakové korfeni Smés koreni na ryby
0,5kg zlaté kure | 0,5kg 0,5kg 0,5kg

Dabelské kofeni  Guldsove kofeni Smés na hranolky ~ Skofice mletd
0,5kg 0,5kg 0,5kg 0,5kg

'i"," 3

Kohouti sal Kurkuma Adamova Yebra Tzatziky

- na grilovani, marinovani 0’5 k medova 0’5 k 0,5 k
0.5kg g | g g

29




Nazev vyrobku

‘ Obsah ‘

Trvanlivost
mésice

Pocet
porci / |

Mjedn. Ks
Kg/I v krt

—

—— L
]
P

[ Ef -
!
ziskate
51 mléka

Susené polotucné
Largo | 500g

i mw

Susené plnotucné
Largo | 500g

oo mlindmy v rdvd phansatey

susenemilck,, LuSenE midg,,

et '
ziskate
4] mléka

) !
ziskate
4| mléka

Lactis Lactis
polotucny plnotucny
400¢g 400¢

30

Susené polotuéné Largo 0,5 kg 10 51 mléka 12
Susené plnotucné Largo 0,5 kg 10 51 mléka 12
Susena smetana 0,5 kg 10 12
Lactis polotucny 0,4 kg Krabicka 12 4| mléka 12
Lactis plnotucny 0,4 kg Krabicka 12 4| mléka 12
Vajahit (ndhrada vajec na peceni) 0,4 kg Krabicka 12 40 vajec 12
e .
— e, |
= d = |
L —— A L A
[ i : mw [ i L
X A
[ !
ziskate ! :
’ —
51 mléka -

Susena smetana
500g

Vajahit nahrada
vajec na peceni
400g




Nazev vyrobku ‘ Obsah ‘ Mjedn. ‘ Ks ‘ Pocet Trvanlivost

Kg/Il v krt porci / | mésice
Susené polotucné Largo 10 kg 1 1001 12
Susené odtucnéné Largo 25kg 25 kg 1 2501 12
Susené polotucné Largo 25kg 25 kg 1 2501 12
Susené plnotucné Largo 25kg 25 kg 1 2501 12
i
| Susene polotucne

' s_ ' d Largo | 10kg
9

ziskate
1001 mléka

=

L
ziskate
2501 mléka

SusSené odtucnéné Largo
25kg

SuSené polotucné Largo
25kg

Susené plnotucné Largo
25kg

= '
=il A
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. R
nahradi
33 vajec
W o
Sanova

nahrada vajec
do knedlikti | 5009

=

Nazev vyrobku ‘ Obsah ‘ Mjedn. ‘ Ks ‘ Pocet Trvanlivost
Kg/I v krt porci / | mésice
Sladob - umélé sladidlo 0,2 kg 25 12
Sanova (nahrada vajec do knedlikil) 0,5 kg 10 33 vajec 12
Sanova (nahrada vajec do knedlikil) 10 kg 1 667 vajec 12
Vajahit (ndhrada vajec na peceni) 10 kg 1 1000 vajec 12

!!.

Sladob
umeélé sladidlo
200g

o

nahradi
667 vajec

!
- J
nahradi R
1000 vajec

Vajahit
nahrada vajec
na peceni | 10kg

32

Sanova
nahrada vajec
do knedlikd | 10kg




Nazev vyrobku ‘ Obsah ‘ Mjedn. ‘ Ks ‘ Pocet ‘Trvanlivost

Kg/Il v krt porci / | mésice

Vanilkovy pudink 1 kg 10 12
Makova napln 1 kg 10 6
Kakao 1 kg 10 12
Kakao 0,1 kg 30 12

Vanilkovy pudink Makova napln Kakao
1kg 1kg 100g




Nazev vyrobku ‘ Obsah ‘ Mjedn. Ks Pocet Trvanlivost

Kg/I v krt porci / | mésice
Jableéné kostky - Sarlotka kg kyblik
Ovocné pyré 4,35 kg plech 1 12

Liskoofiskova pomazanka 1 kg 10 12

Jablecné kostky
Sarlotka | 11kg

Liskooriskova Ovocné pyré - jablecné
pomazanka | 1kg 4,35kg

34



Nazev vyrobku ‘ Obsah ‘ Mjedn. ‘ Ks ‘ Pocet Trvanlivost

Kg/Il v krt porci / | mésice

Karpatska povidla 5 kg kyblik 1 12
Jahodovy dZzem Extra s kousky ovoce 4 kg kyblik 1 12
Merurikovy dZzem Extra s kousky ovoce 4 kg kyblik 1 12
Borlvkovy dZem Extra s kousky ovoce 4 kg kyblik 1 12
Zgﬂﬁgl,a r:irﬂﬁig1 20x20g 120 ks 1 12
Vceli med porcovany 96x20g 96 ks 1 12

Karpatska povidla Jahodovy dZzem Extra Merunkovy dZzem Extra
5kg s kousky ovoce | 4kg s kousky ovoce | 4kg

BorlUvkovy dzem Extra
s kousky ovoce | 4kg

Porcovany dzem véeli med porcovany
(jahoda, merunka) 120x20g 96x20g

35



Nazev vyrobku ‘ Obsah ‘ Mjedn. Ks Pocet Trvanlivost
Kg/I v krt porci / | mésice
Kecup 5 kg kyblik 1 8
Rajcatovy protlak 5 kg kyblik 1 8
Krajena rajcata 2,55 kg plech 6 24
Dvojity rajsky koncentrat 0,8 kg plech 12 24
Dvojity rajsky koncentrat 4,1 kg plech 3 24

(&

L

Rajcatovy protlak
5kg

RAJCATOVY
PROTLAK

BOFMIC CONCENTRATOD
Bl FOAMODONRD

KRAJENA
RAJCATA

FOLEA
ol FfOMCDORD
b S

Krajena rajcata Dvojity rajsky Dvojity rajsky
2,55kg koncentrat koncentrat
800g 4,1kg

=




Nazev vyrobku Obsah ‘ Mjedn. Ks Pocet Trvanlivost
Kg/I v krt porci / | mésice
Rostlinny olej 5 | kanystr 1 12
Rostlinny olej 1 | 12 12
Fritovaci olej GastroPalm 5 | kanystr 1 12
Smetana na vareni i Slehani 25% 1 | 12 9
Tunak kousky ve slunecnicovém oleji 1 alu sacek 16 24

Rostlinny olej Fritovaci olej ;i]

51 GastroPalm | 51

|
S

topgastro

Maitlisiy bokm BESE

‘.\.
el
Rostlinny Smetana Tunak kousky
olej | 11 na vareni i Slehani 25% ve slunecnicovém
11 oleji | 1kg, pp.950¢g
e % 37




Nazev vyrobku ‘ Obsah ‘ Mjedn. ‘ Ks ‘ Pocet Trvanlivost

Kg/I v krt porci / | mésice
Okurky 6-9cm 4 kg plech 1 44-48ks 24
Peperonata 3,75 kg plech 1 24
Cinsky salat 2,65 kg plech 6 pp 1.550g 18
Zeli bilé kysané 4,05 kg plech 1 24
Cervena fepa - prouzky 4 kg plech 1 24
Sterilovany hrasek 2,55 kg plech 6 pp 1.500g 24
Kukufice 2,15 kg plech 6 pp 1.775¢g 24

PEPERONATA =

Okurky 6-9cm Peperonata
4 kg 3,75kg
pp.3.750 g

Kysang zeLl
KYSLA KAPUSTA

Zeli bilé kysané Zeli Cervené Cervena fepa - prouzky
4,05kg 4,25kg 4kg
pp.4.040 g pp.2.550 g

T

@) .
Sterilovany " KuKuFice (=) “
hrasek S i 2,15kg _.\\
2,55 kg ~ KUKURICE _ . pp 1.775 g -\
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Nazev vyrobku ‘ Obsah ‘ Mjedn. ‘ Ks ‘ Pocet Trvanlivost

Kg/I v krt porci / | mésice
Cizrna 2,55 kg plech 6 pp 1.500g 24
Velké bilé fazole 2,55 kg plech 6 pp 1.500g 24
Cervené fazole 2,55 kg plech 6 pp 1.500g 24
Puszta salat 4,251 kg plech 1 24
Dyfové pyré 3 kg plech 4 18

Cizrna Velké bilé fazole Cervené fazole
2,55kg | pp 1.500g 2,55kg | pp 1.500g

'ln- 1_"& A“‘l-_-..lib ek,

B9 X PROSPONA |

Puszta salat
4,25]
pp 2.200g

¢
© QV
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Nazev vyrobku ‘ Obsah ‘ Mjedn. ‘ Ks ‘ Pocet Trvanlivost

Kg/I v krt porci / | mésice
Okurky 6-9cm 9,7 kg plech 1 100-110ks 24
Zeli bilé kysané 9,7 kg plech 1 24
Zeli Cervené sterilované 9,7 kg plech 1 24

- AR A h@ {w m
Kvsang zeLl

KYSLA KAPUSTA CERVENE ZELI

CERVENA gAPUSTA

Okurky 6-9cm Zeli bilé kysané Zeli Cervené
9,7kg 9,7kg sterilované
pp.5.600 g pp.9.700 g 9,7kg

pp.9.200 g




Nazev vyrobku ‘ Obsah ‘ Mjedn. Ks Pocet Trvanlivost

Kg/I v krt porci / | mésice
Ovocny koktejl 2,65 kg plech 6 pp 1.500g 24
Hroznovy kompot bez pecek 2,65 kg plech 6 pp 1.600g 24
Broskve loupané pllené 2,6 kg plech 6 pp 1.500g 24
Broskve kostky 4,2 kg plech 3 pp 3.000g 24
Mandarinky dilky 2,65 kg plech 6 pp 1.500g 24
Ananas kousky 3,05 kg plech 6 pp 1.500g 24
Meruriky loupané pulené 2,55 kg plech 6 pp 1.500g 24
)| | Hrusky loupané pllené 2,5 kg plech 6 pp 1.5009 24

Broskve
kostky | 4,2kg
pp 3.000 g

HOKTEIL

Ovocny koktejl Broskve loupané
2,65kg pulené | 2,6kg
pp 1.500g _

Ananas kousky  Hroznovy kompot Merunky Hrusky
3,05kg bez pecek loupané pulené loupané plilené
pp 1.500g 2,65kg 2,55kg 2,5kg
pp 1.500 g pp 1.500¢g pp 1.500 g
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Nazev vyrobku ‘ Obsah ‘ Mjedn. ‘ Ks ‘ Pocet Trvanlivost

Kg/I v krt porci / | mésice
gg;gggc(apjytnk) | 3kg 60 ks 1 1ol 24
Zg:f,s.é.%\;?(,cgayhcrhsﬁég) 60x50g | 3kg 60 ks 1 8l 24
S eI ol onsnging| O | b | 1 | s |
ggigg)é FZigs kousky ovoce 80 ks 1 8l 24

Cerny ¢&aj Smés ovocnych ¢&ajdl
60x50 | 3kg (jahoda, Sipek,
zahradni smés)
60x50¢g | 3kg

42

Smés ovocnych cajli
(jahoda, visen, citron,
lesni smés)
60x50¢g | 3kg

Cajovy box s kousky ovoce
4x1kg (80 x 509)

Lesni plody s kousky ovoce
Tropic s kousky ovoce
Visen s kousky ovoce

Jablko se skofici s kousky ovoce



Nazev vyrobku ‘ Obsah ‘ Mjedn. ‘ Ks ‘ Pocet Trvanlivost

Kg/I v krt porci / | mésice
Capri-Sonne Pomeran¢ 10x200ml 10 ks 1 18
Capri-Sonne Multivitamin 10x200ml 10 ks 1 18
Capri-Sonne Mystic Dragon 10x200ml 10 ks 1 18
Capri-Sonne Fun-Alarm 10x200ml 10 ks 1 18
I.._'l
%%
.
L0y
y q't" ,':I

-

Capri-Sonne
Pomeranc
10x200ml

Capri-Sonne
Multivitamin
10x200ml

Capri-Sonne
Fun-Alarm
10x200ml

Capri-Sonne
Mystic Dragon
10x200ml
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Nazev vyrobku ‘ Obsah ‘ Mjedn. ‘ Ks ‘ Pocet Trvanlivost

Kg/I v krt porci / | mésice
Cerny ¢aj s prichuti citrénu 0,25 kg 25 10l 18 :
Cerny &aj s prichuti broskve 0,25 kg 25 101 18 .
Zeleny &aj s prichuti hrugky 0,25 kg 25 10l 18 B~
Zeleny Caj s prichuti merunky 0,25 kg 25 101 18
Ovocny caj s prichuti lesnich plod 0,25 kg 25 101 18
Ovocny c¢aj s prichuti jahody 0,25 kg 25 101 18 .
Ovocny &aj s prichuti jablka + skofice 0,25 kg 25 10l 18 ] ..r',*?
Bily ¢aj s pfichuti meruriky 0,25 kg 25 10l 18 A
Cerny &aj se zazvorem 0,25 kg 25 10l 18
gi;ggfé; medem, citrénem 0,25 kg 25 101 18

Cerny ¢aj
s prichuti

Cerny &aj
s prichuti
citronu

Bily caj
s prichuti
merunky /4

Ovocny Caj
s prichuti
lesnich plodi

Cerny ¢&aj
se zazvorem

44



| Zeleny Caj
s prichuti
merunky

Zeleny Caj
s prichuti
hrusky

Ovocny Caj
s prichuti
jablka + skofrice

M 4

Ovocny Caj
s prichuti
jahody

Cerny ¢&aj
s medem, citronem
a zazvorem
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Nazev vyrobku ‘ Obsah ‘ Mjedn. ‘ Ks ‘ Pocet Trvanlivost

Kg/I v krt porci / | mésice
Napojovy koncetrat Malina 1 litr 6 211 9
Napojovy koncetrat Pomeranc¢ 1 litr 6 211 9

NA PRIPRAVU
21 LITRU NAPOJE

Napojovy koncentrat ~ Napojovy koncentrat
Pomeranc | 11 Malina | 11




Nazev vyrobku Obsah Mjedn. Ks Pocet Trvanlivost
Kg/I v krt porci / | mésice

Napojovy koncetrat Lesni ovoce 3 | kanystr 1 63l 9

Napojovy koncetrat Pomeranc¢ 3 | kanystr 1 63l 9

Napojovy koncetrat Visen 3 | kanystr 1 63l 9

Napojovy koncetrat Mandarinka 3 | kanystr 1 63l 9

Napojovy koncetrat Ananas 3 | kanystr 1 63l 9

Napojovy koncetrat Cola 3 | kanystr 1 63| 9

NA PRIPRAVU NépOJ:OV):/ koncetrét Hruska 3 | kanystr 1 63l 9
Napojovy koncetrat Jahoda 3 | kanystr 1 63l 9

63 LITRU NAPOJE Napojovy koncetrat Hroznové vino 3 | kanystr 1 631 9

Napojovy koncentrat Napojovy koncentrat Napojovy koncentrat
Lesni ovoce | 3l Pomeranc | 3l Visen | 3l

Napojovy koncentrat Napojovy koncentrat Napojovy koncentrat
Mandarinka | 3l Ananas | 3| Cola | 3l

Napojovy koncentrat Napojovy koncentrat Napojovy koncentrat
Hruska | 3l Jahoda | 3l Hroznové vino | 31
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Nazev vyrobku Obsah ‘ Mjedn. ‘ Ks ‘ Pocet ‘Trvanlivost

Kg/I v krt porci / | mésice
Spaldovy napoj 0,45 kg 10 6l 12
Détské cappuccino s mlékem 0,5 kg 10 33 porci 12
Bila kava s mlékem 0,65 kg sacek 10 101 12
RSO _ RSO _
/ Ok \ﬁ" = / il S
4 ’, £ ’,
' i I i
.I ./
/ E’*ﬂ. [ E
. M, -
,” & 3 .” S
.’& . ,’& :
/ /
="
1

N A N

\ . BT R N
vytéznost vytéznost vytéznost
6 | 33 porci 10 |

Spaldovy Détské Bila kava
nNapoj cappuccino s mlékem
f'} 4509 s mlékem | 500g 650¢g




Nazev vyrobku Mjedn. ‘ Ks ‘ Pocet ‘Trvanlivost

Kg/I v krt porci / | mésice
TopMilk Jahoda 1 kg 6 201 12
TopMilk Vanilka 1 kg 6 201 12

VYROBEK
ROZPUSTNY V MLECE

vytéznost ™ vytéznost
20 | 20 |

TopMilk vanilka TopMilk jahoda
1kg 1kg




Pernik

A
+ ko¥itek 200ks : |

Nazev vyrobku ‘ Obsah ‘ Mjedn. ‘ Ks ‘ Pocet Trvanlivost
Kg/I v krt porci / | mésice
Makovec 5 kg 1 9kg 8
Pernik 5 kg 1 12
Bublanina vanilkova s vejci a Jogurtem 5 kg 1 12
Muffiny se Spaldou a Cokoladou (+kositek) 5 kg 1 200ks 12
Cokoladova poleva - tmava 10 kg 1 10

Muffiny se Spaldou

a cokoladou

Bublanina vanilkova

S vejci a jogurtem
5kg

Makovec
5 kg

Cokoladova poleva
- tmava
10kg




Nazev vyrobku Obsah Mjedn. Ks Pocet Trvanlivost
Kg/Il v krt porci / | mésice

Cizrnova mouka bezlepkova
RyZova mouka bezlepkova 0,5 kg 10 12

Cizrnova mouka Ryzova mouka
bezlepkova bezlepkova
500g

ZDRAVE PECENT
BEZ LEPKU

Kvalitni mouky vhodné

pro kazdodenni pouziti ™
ve vasi kuchyni



Nazev vyrobku ‘ Obsah ‘ Mjedn. ‘ Ks ‘ Pocet Trvanlivost

Kg/I v krt porci / | mésice

Cizrnova kase s jahodami 1 kg 10 12
Ryzova kase s ¢okoladou 1 kg 10 12
RyZova kase s jahodami 1 kg 10 12
Ovesna kase s jablky 1 kg 10 12
Jahelna kase s merunkami 0,7 kg 8 12

Cizrnova kase Ryzova kase Ryzova kase
s jahodami s cokoladou s jahodami
1kg 1kg 1kg

Ovesna kase Jahelna kase
s jablky s merunkami
0,7kg



Nazev vyrobku ‘ Obsah Mjedn. Ks Pocet Trvanlivost

Kg/Il v krt porci / | mésice

Ryzova kase s jahodami 70 g 50 12
Cizrnova kase s jahodami 70 g 50 12

-_——
e

\\E\fu

Ryzova kase Cizrnova kase

s jahodami s jahodami
709 709

PORCOVE NOVINKY ' Py

. . | )
pro nemocnice, $koly, kolky, A {,dg_/
domovy pro seniory " );;4‘



Nazev vyrobku

Dezert Tortina Cocoa 8x25¢g

Obsah Mjedn. Ks Pocet
v krt porci / |

Kg/I

Trvanlivost
mésice

Dezert Tortina Milk 8x25¢g

Dezert Tortina
Cocoa
8x25¢g

e

i

W

Dezert Tortina
Milk
8x25¢g




Nazev vyrobku ‘ Obsah ‘ Mjedn. ‘ Ks ‘ Pocet Trvanlivost

Kg/Il v krt porci / | mésice
CROISSANT Kakaovy 50 g 36 8
CROISSANT Vanilkovo-cokoladovy 50 g 36 8
CROISSANT Jahodovy 50 g 36 8
DETSKE pidkoty 120 g 14 12
Croissant plnény Croissant plnény Croissant plnény
kakaovym krémem vanilkovo-Cokoladovy jahodovy
50¢g 50¢g

Détské piskoty
120g



BEZ
GLUTAMANU

-

BEZ
GLUTAMANU
SODNEHO

[

Nazev vyrobku ‘ Obsah ‘ Mjedn. ‘ Ks ‘ Pocet

Kg/I v krt porci / |

Trvanlivost
mésice

Hovézi vyvar bez glutamanu sodného 6 kg kyblik 1 2701 18
Slepici vyvar bez glutamanu sodného 6 kg kyblik 1 2701 18
Zeleninovy vyvar bez glut. sodného 6 kg kyblik 1 2701 18
Hovézi vyvar bez glutamanu sodného 2 kg déza 1 90| 15
Slepici vyvar bez glutamanu sodného 2 kg do6za 1 90| 15
Zeleninovy vyvar bez glut. sodného 2 kg do6za 1 90| 15

SODNEHO o .
—— TR

Vyvary bez glutamanu sodného
6kg

= slepici
= zeleninovy

Vyvary bez glutamanu sodného
2kg

= hovézi
= slepici
= zeleninovy




GLUTAMANU
SODNEHO

Polévkové
koreni | 11

Korenici smés
500g¢g

BEZ ol e
GLUTAMANU 2
SODNEHO | by

Koreni na pecené
zlaté kure | 0,5kg

Veprova stava
3kg

BEZ ‘I|IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII'

GLUTAMANU
SODNEHO

GLUTAMANU
SODNEHO

Sojova Korenici smés
omacka | 11 4,5kg

Détska
korenici smes
JEDLIK | 0,9 kg

delvka kofeme pmes
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Kakao
1kg

o (RN | — —
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JableCné kostky
Sarlotka | 11kg
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topgastro

" TOP GASTRO CZ s.ro.
' Vi&tiova 1240, 506 01 Jicin
Tel. +420 702 070 329

www.topgastrocz.cz

www.gastrozceska.cz
www.bornasyn.cz
www.proradost.cz



